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Wochenmenii vom 30. Mérz bis 02. April 2026

DIENSTAG 31.03.
MENU 1 (vegetarisch)

MONTAG 30.03.
MENU 1 (vegetarisch)

Spatzle mit JagersoRRe ')A 6,50 € Kartoffel-Erbsen-Eintopf &4 4 6,50 €

MENU 2 MENU 2

Bauerntopf mit Hackfleisch dazu 8,50 € Schweinegulasch mit Nudeln &1 %4 8,50 €

Brot &hA

MENU 3 MENU 3

Zitronencremesuppe mit Reis 490 € Kartoffel-Mohren-Creme-Suppe 490 €

dazu Brot &) A dazu Brot &) A

MITTWOCH 01.04. DONNERSTAG 02.04.

MENU 1 (vegetarisch) MENU 1 (vegetarisch)

Orzo in Tomatensofe und 6,50 € Spinat-Nudelauflauf &4 6,50 €

Parmesankdse ¢4

MENU 2 MENU 2

Chilli con Carne mit Reis & A 8,50 € Currywurst mit Pommes !4 A 8,50 €

MENU 3 MENU 3

Perlgraupensuppe dazu Brot 490 € Gemisecremesuppe dazu Brot &4 4,90 €

G JA

WOCHEN-DESSERT SALAT-BUFFET

Karamell-Mascarpone-Dessert © 3,50 € Grofde Salatschiissel 7,50 €
Kleine Salatschiissel 350 €
Kleiner Beilagen-Salat 1,50 €

SALAT-TOPPINGS EXTRAS

Parmesankdse © 1,50 € Kleine Suppe 2,00€

Thunfisch® 1,50 €

Allergene und Zusatzstoffe

1) mit Konservierungsstoff, 2) mit Farbstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstarker, 5) mit Phosphat, 6) mit Siungsmittel(n), 7) enthélt eine Phenylalaninquelle, 8) geschwefelt,

9) geschwarzt, 10) gewachst, 11) koffeinhaltig, 12) chininhaltig

Aa) Weizen, Ab) Roggen, Ac) Gerste, Ad) Hafer, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fisch, E) Erdniisse, F) Soja, G) Milch (einschlieRlich Laktose), Ha) Mandeln, Ho) Haselntsse, Hc Walniisse, Hd)

Cashewntsse, He) Pekannisse, Hf) Paraniisse, Hg) Pistazien, Hh) Macadamianiisse, 1) Sellerie, J) Senf, K) Sesamsamen, L) Schwefeldioxid und Sulfite, M) Lupinen, N) Weichtiere



